Sablés a la Vache Qui Rit
ngrédicvﬁ's pour environ 3D sablés :

3 portions de Vache Qui Rit+

A0g de beurre ramolli

@09 de sucre

1 gousse de vaville

1 cuillere a caté de levure chimidque
2009 de farive

209 de sucre pour la décoration
Wne pincée d'amonr

Préchanffez votre four 4 130°C

Dans m grand saladier, mélangez
le fromage, le beurre, le sucre et
la vaville. Travaillez le tout juste
olrtenir une créme bien lisse.
Aloutez la levure et la farive
tamisées. Mélanger puis formee
uv paton.

Mettre 209 de sucre en pondre
davs uve petit assiette plate.

Etalez la pote au ronleaun sur um plav de travail
fariné puis découpez avec un emport- piéce de Votre
choix. Mettez la face de chadue biscuit sur le sucre
puis placez les sur une pladque allant au four.

Mettez a cuire pendavt 41 2min,



